
        
        สรปุผลการตรวจสารสรปุผลการตรวจสารฟอรม์าลินในฟอรม์าลินในอาหารอาหาร

((กรณีร้านหมกูระทะกรณีร้านหมกูระทะ) ) จจ..สริุนทร์สริุนทร์
                                 31 มกราคม 2566  
                     ห้องประชุมขนุภกัดีสขุกิจ สสจ.สุรินทร์

ก ลุ่ ม ง า น คุ้ ม ค ร อ ง ผู้ บ ริ โ ภ ค แ ล ะ เ ภ สั ช ส า ธ า ร ณ สุ ข   ส า นั ก ง า น ส า ธ า ร ณสุ ข จ ั ง ห วั ด สุ ริ น ท ร์



สถานการณ์ปัญหา 
ข่าวสุ่มตรวจร้านหมูกระทะในชลบุรี พบสารปนเป้ือน
ฟอรม์าลินในหมึกกรอบ-สไบนางสูงมาก (9 ธ.ค.65)

*ผลการตรวจศนูยว์ทิยฯ์ที ่6 ชลบุร ีพบฟอรม์าลนีในตวัอย่าง
อาหาร เช่นเดยีวกบัทีพ่บในชุดทดสอบอย่างง่าย โดยหมึก
กรอบพบฟอรม์าลิน 175-412 มิลลิกรมัต่อกิโลกรมั สว่น
สไบนาง พบในปริมาณ 157-326 มิลลิกรมัต่อกิโลกรมั

***สารฟอรม์าลิน หรือ ฟอรม์าลดีไฮด ์เป็นสารห้ามใช้ในอาหาร
ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัท่ี 391 (พ.ศ.2561) 

เร่ือง ก าหนดอาหารท่ีห้ามผลิต น าเข้า หรือจ าหน่าย 
หากสมัผสัจะท าให้ผิวหนังอกัเสบ หรือสดูดมเข้าทางเดินหายใจ

จะเกิดระคายเคืองทางเดินเย่ือบหุายใจ หรือ
เม่ือรบัประทานจะท าให้มีการปวดท้องอย่างรนุแรง



สรปุผลการตรวจสรปุผลการตรวจพบสารฟอรม์าลินในอาหาร จพบสารฟอรม์าลินในอาหาร จ..สริุนทร ์ปีงบประมาณ สริุนทร ์ปีงบประมาณ 25662566
ผลการตรวจด้วยTest kit ; 17 อ าเภอ 
ในตรวจร้านหมูกระทะ/ชาบู/เนื้อย่าง

รายการ ผลสุ่มตรวจ

จ านวนร้านหมกูระทะ/ชาบู/เนื้อย่างทัง้หมด (ร้าน) 196

จ านวนร้านหมกูระทะ/ชาบู/เนื้อย่างทีสุ่่มตรวจ (ร้าน) 140
(71.4%)

จ านวนตัวอย่างทีต่รวจ (ตย.) 283

จ านวนตัวอย่างที่ไม่ผ่าน (ตย.)
1. ปลาหมึกกรอบ
2. สไบนาง
3. ปลาหมึกสด
4. หนวดหมึก
5. ปลาหมึกสาย
6. หมึกเบบี้
7. ไส้ตนั
8. ปลาหมึกวง
9. เล็บมือนาง

64
25
25
3
3
2
2
2
1
1

ร้อยละที่ไม่ผ่าน 22.61

สสจ.สริุนทรแ์จ้งให้อ าเภอตรวจ
ร้านเป้าหมายระหว่างวนัท่ี 13-18 ธค.65
และสรปุผลการตรวจ ณ วนัท่ี 30 ธค.65



สรปุผลการตรวจพบสารฟอรม์าลินในอาหาร จสรปุผลการตรวจพบสารฟอรม์าลินในอาหาร จ..สริุนทร ์ปีงบประมาณ สริุนทร ์ปีงบประมาณ 25662566
**ผลการตรวจห้องเยน็/รา้นเน้ือย่าง ของสสจ.สุรินทรร์ว่มกบัทีมส านักงานปศสุตัวจ์งัหวดัสุรินทร์

ผลตรวจวิเคราะหต์วัอยา่งอาหารท่ีพบสารฟอรม์าลิน จ านวน 2 แห่ง/2 ตวัอยา่ง

ปลาหมกึกรอบแช่น า้
 289  มก./กก.

สไบนาง  
 532 มก./กก. 

**ค่าbaselineท่ีจะตรวจพบฟอรม์าลินในปลาหมึกกรอบ 
≤20 mg/kg(ศนูยวิ์ทยท่ี์ 9 นครราชสีมา)



แนวทางการด าเนินการแก้ไขปัญหา กรณีตรวจพบสารแนวทางการด าเนินการแก้ไขปัญหา กรณีตรวจพบสารFormalin Formalin ในอาหารในอาหาร
  ตาม ตาม พรบพรบ..อาหาร พอาหาร พ..ศศ..25222522

ตามมติท่ีประชมุคณะกรรมการพิจารณาทางคดีด้านผลิตภณัฑส์ขุภาพ จงัหวดัสุรินทร ์
------------------------------------------

**กรณีตรวจโดยใช้ชุดทดสอบ formalin
1.ให้หน่วยงานแจ้งสถานประกอบการสุ่มตรวจอาหารสดด้วยชุดทดสอบทุกรอบการซ้ือ
อาหาร  
2. งดจ าหน่ายอาหารท่ีตรวจพบสารฟอรม์าลิน 
3. ไม่รบัซ้ืออาหารจากแหล่งส่งอาหารท่ีตรวจพบสารฟอรม์าลิน
4. มอบพนักงานเจ้าหน้าท่ีตามพรบ.อาหาร พ.ศ.2522 สุ่มตรวจสารฟอรม์าลิน(ตรวจซ า้)
ในสถานประกอบการโดยไม่แจ้งให้ทราบล่วงหน้าและสืบขยายผลหาแหล่งท่ีส่งอาหาร
เส่ียงปนเป้ือนสารฟอรม์าลิน



แนวทางการด าเนินการแก้ไขปัญหา กรณีตรวจพบสารแนวทางการด าเนินการแก้ไขปัญหา กรณีตรวจพบสารFormalin Formalin ในอาหารในอาหาร
  ตาม ตาม พรบพรบ..อาหาร พอาหาร พ..ศศ..2522 2522 กรณีท่ีต้องด าเนินคดีตามกรณีท่ีต้องด าเนินคดีตามกฏหมายกฏหมาย

* 1.เข้าข่ายการผลิตอาหารท่ีห้ามผลิต

มาตรา 6 เพ่ือประโยชน์ในการควบคมุอาหารให้รฐัมนตรี
มีอ านาจประกาศในราชกิจจานุเษกษา

(8) ก าหนดการท่ีห้ามผลิต น าเข้า หรือจ าหน่าย

•2.เข้าข่ายการผลิตอาหารไม่บริสทุธ์ิ 
•(มีผลตรวจวิเคราะหท์างห้องปฏิบติัการ)

บทก าหนดโทษ
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